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Côtes du Rhône

  Bright lively garnet red. 
Powerful, aromas of spice and  
red fruit. 
Soft attack, structured and 
mellowed, good long finish.
  Glänzend und hell, rubinrot mit  
viel Intensität. 
Waldfrüchte und Kirschen. 
Viel Struktur, kräftig, würzig und langer 
Nachgeschmack.

    60 % Grenache noir, 20 % Syrah,  
10 % Carignan, 10 % Mourvèdre. 
Age of the vines : 25 years. 
Yield : 45 hl/ha. 
Alter der Rebstöcke : 25 Jahre. 
Ertäge : 45 hl/ha.

  This wine goes perfectly with grilled red and 
white meat, charcuterie, tarts, fresh pasta, 
Lasagne or Cannelloni and cheese.
  Wein und Essen: Er passt perfekt zu einem 
Schnitzel mit Jägersoße sowie Rinderrouladen. 
Wurstplatten oder Nudelgerichte wie Lasagne.

  Harvest is destemmed.  
Vating for 2 weeks.  
Pumping-over several times during 
the alcoholic fermentation.
  Abbeeren der Weinlese. 
Maischegärung von etwa 15 Tagen.  
Umpumpen des Mostes nach 
Einmaischung.  
Mehmaliges Umpumpen während 
der alkoholischen Gärung..

  Clay and limestone. 
  Ton- und kalksteinhaltig, Kieselsteine.

   16° - 18° C. Ageing potential : 2 to 4 years. 
Lagerfähigkeit : 2 bis 4 Jahre.

Côtes du Rhône

75 cl.
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